DORTMUNDER
MENUSERVICE

M1
Kw 18 Gut biirgerlich
Mont Gebratener Leberkése
ontag mit Sauerkraut und
27.04.2026 Kartoffelptiree
ﬂ M,6,2,4,59 38 BE
Dienstag Delikate Pgtenpfanne
mit Gemiisesauce
28.04.2026 und Reis
ALFG) 6’1 BE
. Currywurstpfanne
Mittwoch ey )
e mit frischen Zwiebeln
29.04.2026 und Paprikakartoffeln
’ AL 6,2 BE
Fischfrikadelle
D t ) .
onnesiag mit Ratatouille und
30.04.2026 Kartoffelpiiree
« A1,D,6,1,4,3,5,9 44BE
Tag der Arbeit
Freitag Reibekuchen
01.05.2026 mit leckerem Apfelmus
+€0,50
" Mo 6,2 BE
Herzhaftes Saftgulasch
Samst: SO
amstag vom Schwein mit Nudeln
02.05.2026 und Mischsalat
+€0,50
’ M,C,G,1,4,2359 6,5BE
Thiiringer Bratwurst
Sonntag in Sauce mit
03.05.2026 Wirsinggemiise und
Kartoffeln
+€0,50
g MG159 3,7BE
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Rinderbraten
in Bratenjus mit zartem
Bohnengemise und

Salzkartoffeln

o

Grobe Bratwurst
in Bratenjus mit
Apfelrotkohl und

Kartoffeln

AL

3,8BE

M35 42 BE

-

Gefliigel-Hackbraten
in wiirziger Sauce mit
Mischgemiise und
Farfalle Nudeln

ML)

6,0 BE

Belgischer
Gemiiseeintopf
mit Gefliigelbockwurst

A1,1,2,4 3’9 BE
Feine Rinderfrikadelle
in Sauce mit Krautern
der Provence dazu
Karottenscheiben und
Langkornreis

AL

73 BE

Holsteiner Kartoffelsuppe
mit Wursteinlage

M,G142,9 5,0 BE

-

Zarte Hahnchenbrust
in feiner Sauce dazu
Fingermohren und
Langkornreis

AFGI

3,5BE

-

Geflugel « M?wnd jLamm I’Vegetansch 1=

[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1=Weizen,A2=Roggen,A3= Gerste A4 Hafer,A5= Dmke\ A6= KamuloderA7 Hybridstdmme davon) - [B]=Krebstiere/Krebstiererzeugnisse - [C] Eier/Eiererzeugnisse - [D]= F\sch/F\scherzeugmsse [E] Erdnusse/Erdnusserzeugmsse [F]=Soja/Sojaer:
dH9=Q L= °

Kw: 18
Speiseplan vom 27.04.

bis 03.05.2026

0231 - 96 330 90

zu jedem Mendi reichen wir ein Dessert

Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

M3] MZ IM5; Mé M7 B 7E)
[Feine]Kiiche@l¥SpeziallGourmetiilllVegetarisch Eintopf/Pasta [Salati&iCoY(kalt) Abendbrot
= ] Schweizer f q m P
Hahnchenschnitzel Spaghetti "Funghi" Mohrengemiise Zartes . : Herzhafter
mit Paprikagemisesauce ;ﬁhk'f:iﬁgﬁcﬂgﬁgﬁ lﬁﬁz Italiensche Nudeln in Hausfrauenart mit Schweineschnitzel mit hmgﬁ'ﬁé chen Rindfleischsalat
und Butterreis Spétzle Pilzsauce und Olivendl Fleischer-Frikadelle mit Kartoffelsalat und Senf mit Brot und Butter
MG159 71 BE ﬂ MCGLS 5,0 BE * MGLY 57BE ﬂ MCLLS 46 BE ﬂ Me6u2359  49BE * 659 9,2BE m M3 3,8 BE
g Zartes Hahnchenbrustfilet -FLIT . i
Schweinegulasch "Florentiner Art" Mini-Friihlingsrollen Gartnerin-Eintopf Chefsalat Germknédel Gyrosbraten

mit viel Gemiise und
Rindfleischeinlage

mit chinesischem Gemiise
und feinem Wildreis

in pikanter Champignon-

Rahm-Sauce dazu Spirellis auf Kasesauce mit

Blattspinat und Nudeln

mit Schinken, Kése und Ei,
dazu Cocktail-Dressing

mit Vanillesauce mit Zaziki und Krautsalat

ﬂ M,G,1,5,9 57BE ALFGL59 52BE ? A,CFG, 13,9 8,4 BE m AL 41BE ’ 6,423,459 1,0 BE * A1,C,6,5,9 95BE q A,C,6,4,2,3,59 1,0BE
Vollkorn-Spaghetti Salatteller
"Tonno" Rindersauerbraten Riihrei Chilli con Carne T it Griesflammeri Eiersalat
Nudeln in leckerer in delikater Sauce dazu mit Rahmspinat und mit roten Bohnen und Rohkostsalaten "Baden Baden" mit Obstgarnitur und
Thunfischsauce dazu Rotkohl und Kartoffelknodel Kartoffeln kérnigem Reis k mit FruchtsolRe WeiRSbrot
2 dazu Haus-Dressing
Méhrensalat
‘( A1,D,1,3,5 7‘4 BE m A,G,2,59 5’6 BE ’ A1,C,G,1,59 3,5 BE m Al 614 BE ? CGJ2359 1‘1 BE * A,G,59 9,1 BE * A1,C,6,J,2,3,59 2‘2 BE
; Hirten-Kése -
- SpieRbraten 7 7 ; : Sandwichteller
ke fosung  MPEIERASae S GO niHvndsewitelud  Zueban nsonazen | Semegretrel e Saxdone Tas
Krautsalat Salzkartoffeln dazu Pasta Tricolore mediterranem Gemise Oliven, dli?rzeus Is-ilr?g|g-8enf- Sorten Belag und Garnitur
ACLI3 6’6 BE ﬂ A1,G,1,59 3,9 BE * MG 6,5 BE * A1,G,1,9 2’0 BE ? C,6,4,2359 1’0 BE T A,G,59 10’4 BE * ‘” A1,C,6,J,2,59 5’1 BE
" . Salatteller "Rustica"
Deftige Kohlroulade in Kréum?rg:ﬁggedte dazu Vegetarische Tortellini il frisE;wnetr?\plzohlrabi mit Weikohl, Tomaten, Eierpfannkuchen Fischplatte
in Speck-Zwiebel-Sauce Speckbahnchen und mit fruchtiger mit aebratenen Gurken, Mohrchen und gefillt mit Heidelbeeren nach Angebot mit Brot
mit Kartoffelplree P [ T Tomatensauce Al eis%hkléf&ch goa Hackfleischballchen, dazu dazu Vanillesauce und Butter
Sauerrahm-Dressing
ﬂ MGI123 42BE @‘ MDGI123 48BE * M,C,G,19 5,0 BE ﬂ M,C,G,1,4,59 49BE ﬂ M,C,G,14,9 1,7BE * A,C,G,59 51BE ‘( A,A2,D,6,3,9 35BE
i Gediinstetes Fischfilet Gebratene
Curry-Spinat-Pfanne : l . . S
Hs auf Blattspinat Milchreis Fleischbéllchen
g]gsl;;lgslg:ioifaezlﬁ mit Krautersenfsauce D O RT M U N D E R mit roter Griitze in Cocktailsauce mit
und Reis M E N U S E RV I C E Nudelsalat und Garnitur
? ALK 6,1 BE « ADGL 54BE .? 6,59 10,2 BE ﬂ MCGLI2359 5 QBE
N ——— L 0304 ;‘{“" “
[ 4 f auf Kadern . S "
- . | ssen Késeplatte "Winzer Art
oSl dudeln, 2 Al el HeiRer Apfelstrudel mit Weintrauben und
in leckerer Spinat-Kéase- mit Grillgemtise und . ) N : B
‘ Dortmunder Meniservice e.K. mit Vanillesauce Garnitur dazu Butter und
Sauce Rosmarinkartoffeln .
Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund Mischbrot
Tel.: 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950
* o 818c Ay e 56BE E-Mail: info@do-ms.de - Web: www.do-ms.de * merdss T78BE ? pmsass 6,0BE
tarker - 2 = A - 3 = SiiBstoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwérzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch - 9 = mit Milchprodukt zubereitet - 10 geschwefelt - 11 = coffeinhaltig - 12 = chininhaltig
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se [G]=Milch/ Milcherz

Lactose [l-"- Uch_te(HFMande\,H2=HaseIm_Jss,

H3=Walnuss, H4=Cashew,H5=Pecannuss,H6=Paranuss, H7=Pistazie,

-[I]=Sellerie/Sellerieerzeugnisse - [J] = Senf/ Senferzeugnisse [K] = Sesam/Sesamer -[M]=Lupinen/Lupinener: “[N]=

- BE-Wertel Er Portion.



